Li]avadee

thtagsmenl"l Montag - Freitag von 12.00 Uhr - 1230 Uhr (auRer an Feiertagen)
M1 —Massaman Gai (leicht—scharf) ¢ 18.00€

Huhner brust in Massaman Cur‘rg, Erdniissen, Kokosnussmﬂch und KartoFFe]n, mit Jasminreis

M2 - Gaeng Ped Gai (scharf ) *¢ 18,00€

Huhner brust inrotem Currg, Kokosnussmﬂch, Bambussprossen und Thai Basﬂikum, mit Jasminreis

M — Gai Pad Pak (mild) 1282fa 1250€

Hﬁhnerﬂeisch und (temiise aus dem Wok nach asiat,ischer Arl;, mit Jasminreis

M2 Gaeng Khua Bedd (scharf) *¢ 16,00€

Em,enﬂeisch inrotem Currg, Kokosnussmﬂch, /\nanas, Paprika, Cocktaﬂtomaten und
Thai Basﬂikum,mit Jasminreis

M8 — Bedd Namprig—pao (pikant) 1% 2bdfha 16,00€

Entenscheibchen mit Chﬂiélpaste, Livie be]n, Paprika, Karotten und Lauch, mit Jasminreis

M6 Pla Shuu Shii (scharf) %4 16.20€

Liachsfilet mit rotem Currg, Kokosnussmﬂch, grinen Bohnen, Paprika, Thai Basi]jkum, mit Jasminreis

M7Panaeng Pak (vegetar'isch—schar'f") 2d 12[,50 €

Verschiedenes frisches Gemiise in Panaeng CumJ, Kokosnussmilch und Thai Basi]ikum, mit Jasminreis

M8 — Bamie Gai (mild) 12%ef 1590€

(ebratene Eiernudeln mit Hithnerfleisch und Gemiise

M9 - Gaeng Ped Tofu(scharf) *¢ 15.90€

Tofuinrotem Cur‘rg, Bam bussprossen und Thai Basi]ikum, mit Jasminreis

M1O - Tofu Pad Pak (mild) 128%2fa 1590€

Tofu und (zemiise aus dem Wok na(;h asiat,ischer /\rt, mit Jasminreis

Mil - Tofu Namprig—pao (pikant) 1232bdfha 15.90€

Tofu mil;.Chi]iélpaste, Livie be]n, Paprika, Karotten und Lauch, mit Jasminreis

M12 - Bami Tofu (mild) 122a<f 1680€

(ebratene Fiernudeln mit Tofu und Gemiise

-1-
A]le Mitt;agsmeniis werden it einer Suppe serviert. Guten Appetit!
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Alkoholfreie Gretr:nke

Coca Cola!®, Fanta'®, Spezi 15 021 250€
Sprite, Coca Cola light 169 021 250€
Coca Cola!®, Fanta'®, Spezi 159 04l d90€
Sprite, Coca Cola light 162 04l d90€
Apfelschorle 021 250€
Apfelschorle 04l d90€
Fever T'ree Preimium Bitter Liemon 1© 021 420€
Fever Tree Preimium Tonic© 021 420€
Teinacher Gourmet, Mineralwasser (Naturell oder Medium) 0.29 | 280€
Teinacher Gourmet, Mineralwasser (Naturell oder Medium) 079 | 090€
Apfelsaft 0.281 d00€
Orangensaft 0.281 500€
Ananassaft 0.281 d00€
Maracujanekar 0.281 d00€
Lycheenekiar 0.281 d00€
Mangonektar 0.281 d00€
Liycheeschorle 04l d90€
Wal‘me Getr' ﬁnke

Kannchen Jasmintee 0,51 0,00€
Kannchen Griiner Tee 081 06,00€
Kénnchen Ingwertee 081 0.00€
TasseKaffee® 280€
Cappuccino? 520€
Fispresso? 200€
Doppel Eispresso? 500€
Kaffee und Cappuccino servieren wir gern auch mit Laktose freier Milch oder Hafermilch.

] = Far bStOFF

3 = Antioxidationsmittel Ascorbinsaure

6 =Sigstoff

9= coFFeeinhahig
10= ch‘m‘mhahig
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Aperitifs und Digestifs

Apero] Spritz. (Apero] 1 Prosecco, Soda, Bio Orange)
Lillet Wild Ber*rg. (Lille Blanc, Fever Tree Premium Toni(;, Beeren)
Lillet Vive. (Lille B]anc, Fever Tree Premium Toni(;, Minze, (qurke)

Lemonceﬂo Spril;z. (Limonceﬂo, Prose(:co, Soda, Zitronenmehsse, Bio Zit,rone)

Kessler Sekt Hochgewachs Chardonnay Brut YOI
Kessler Sekt Hochgewachs Chardonnay Brut 0781FI.
Kessler Sekt Hochgewichs Rosé Brut 0A7B1FI.
Kessler Sekt Hochgewéchs Rosé Brut 079 [FI.
Perrier Joust Blanc de Blanc NV Champagner 0781FI.
Prosecco (Veneto, Fixtra Dry) 0Z1FI.
Liychee Seki! (Belgischer Premium Cider) 011

(Gin Tonic mit Fever Tree Premium Tonic, wah]weise mit:

Schwabischer Gin aus der Waldhornbrennerei Berg]en bei Winnenden
GINSTR Stuttgart Gin

Tanquerag No. Ten Giin

The Botanist Is]ag (in

Hendricks Gin mit Gurkenscheiben

Monkeg 47 Schwarzwald Gin

Weitere (Digestnc) Cocktails Finden Sie in unserer separaten Cocktailkarte.

Chinesischer Kréuterschnaps 2d
J apanischer Pfaumenwein (Choga Silver) gl

Troganska Slivovitz Premium Pflaumenbrand ~ 2.¢l

(28 Jahreim Eichemcaﬁ, We]tk]asse, schwer erhaltlich)

Martini Rosso! gl
Martini Blanco gl
Sherrg medium gl

880€
900€
900€
960 €

1600€
2400€
1600€
2400€
79.00€
650€
590€

100€
1200€
900€
1000€
960 €
16.080€

200€
580€
650€

200€
200€
200€
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Aperitifs und Digestifs - Fortsetzung

Sherry dry ¥l 500€
Campari Soda' 4l 000€
Campari Orange! 4l 000€
Aquavit Linie 2d 500€
Averna 2d 500€
Tequilla 2d 500€
Fernet Branca 2d 500€
Fernet Branca, Menta 2d 500€
Ramazotti 2d 500€
STILVOL Williams Christ Birnenbrand 2d 450€
(Aus einer Kleinbrennerei in Baden—Wiirttem berg)

Nonino Grappa Riserva Antica Cuvée (8 Jahre) 2 cl 000€
Nonino Grappa HIER 2d 4950€
Remg Martin VSOP 4l 06,00€
Mekhong Thai ,,Whiskg“ (Rum) 4l 06,00€
] = Far bSIOFF
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Biere

Schanbuch Pils »2

Schenbuch Ur—Fidel (Export) 2

Schenbuch Ur—Fidel (Export) 2

Radler »2

Radler »2

Schanbuch Helles Alkoholfrei 2, Flasche
Schanbuch Kristallweizen 42, Flasche
Schanbuch Hefeweizen 4%, Flasche, hell
Schanbuch Hefeweizen 4%, Flasche, alkoholfrei

SChGH buch Pa]e /\]e, Flasche (im Pa]e A]e G]as)
Skepl,isch? Probieren Sie dieses Bier zu scharferen Thai Gerichten

Schonbuch J ager Spezial (Export), Flasche
Im Biergkmg

Singha 2, thailandisches Bier, Flasche
Chang 2, thail:ndisches Bier. Flasche

051
051
05l
051
05l
0551
05l
05l
05l

053l

08l

0551

0551

540€
290€
420€
240€
590€
540€
2150€
2150€
2150€

420€

420€

290€
290€



Li]avadee

Ausschankweine - Wei jeweils 0,28

Fellbacher Goldberg, O.b.A 0.90€
Ries]ing, trocken
Vincon—Zerrer, Ries]ing ,,S(;hﬂf'sandstein“, trocken, BIO DE-OFKO-022, Landwein 800€

Fin hervorragender &eshng aus dem Familienbetrieb Vincon—Zerrer in Wiirttem berg Fl./ 28 00€

Pinot Grigio [sonzo & Co]]io, IGT 0.00€
talien: frischer und FeinFruchtiger Grauburgunder, duftet fein nach ApFeln und F1./ 1800€
Quitte, im Geschmack frisch und ausgewogen

Chardonnag, Abbotts & De]aunag, 2022 7,80 €
Frankreich: geschmeidig trocken mit dezenten Aromen von Zitrusfriichten Fl./ 22.00€

Ausschankweine - ROt jeweils 0,26

Fellbacher Liammler, @bA, 0.90€
Troﬂinger, feinherb

Primitivo Pug]ia Terr‘apieno Tégaro, IGT 6.00€
wohltuend anders als viele andere Primitivos. Klar dominierend sind natiirlich die F1./ 1800€

Noten der Fruchl;e, aber dazu geseﬂen sich animierend wﬁrzig—erdige Notender Terra Rossa

Ausschankweine — Rosé k0251

Estandon Reflet Rosé AOC 980€
Frankreich, Rosé aus der Provencein Perlcektion, eleganl;, cremiger Abgang Fl./ 2800€
Rosé Bardolino Chiaretto, Veneto, DOC 7,50 €
ein delikater Duft nach Kirsche und Himbeeren sowie die FeinFruchtige, Fl./ 22.00€

abgerundete Art zeichnen diesen Rosé aus

Ausschankweine — Schorle
Rot oder Wei 390€
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Flaschenweine — WeiR jeweils 0781

Escher', Blanc de Noir, Halbtrocken 2400€
Deutschland/ Wiirtte mberg/ Schwaikheim: Der Familienbetrieb Escher produziert diesen weif
gekeh;erter Wein aus roten Trauben. Fin leichter, Fruchtiger Beg]eiter passend zu leichten asiatischen
Speisen.

Steitz, Grauburgunder, Vu]kanstein, Trocken 2600€
Deutschland/Rheinhessen: SaFt,ige Aromen von Aprikosen, Orangen, Mira bel]en, Quitten und
frischen Feigen, feine Wiirze (weiRer PFeFFer, Lakritz und Muskamuss), feine Herbe im Nachhall.

Brancott Estate, Sauvignon Blanc Marl borough, Trocken 26.00€
Neuseeland, Ein waschechter Mar]borough, krénctige strohge] be Farbe und intensiver Duft nach
Kiwis, Stachelbeeren und exotischen Friichten. Am Gaumen frisch und schlank und im Finale
Aromen von Zitrusfrichten.

Blanco Lianghe Sauvignon DOC, Trocken 2800€

h;alien/ Piemom;/ Parusso, ein herrlich Fr‘uchtiger Sauvignon mit Aromen von tropischen Frichten
wie Mango und Pfirsich. Der kurze Ausbauim Holzfass sorgt fiir eine zusatzliche komp]exe Note.

Lugana Ottella Veneto, DOC, Trocken 2800€
h;alien, vom Anbauge biet S. Benedetto am Siidostufer des Gardasees. In der Nase reife exotische
Frii chte,

gepaart mit Stachelbeeren und Pﬁrsich, weich trocken und e]egant

(Jewiirztraminer Selida, DOC 2900€
ltalien/ Siidtirol/ Tramin, VOH]CI‘UChtig mit erfrischendem Gewiirz bouquet;, geschmeidig und e]egant.
Selidaist reich an Kérper, Extrakt und Feinwiirziger SaFtigkeit.

Emile Durand Chablis ler Cr'u, AOC 56,00 €

Frankreich, aus dem Burgund; k]are, kiihle Mineralik, dann Pampelmuse, gruner Aplcel, und Honig, etwas
Rauch: elegam;e Struktur und feine, zuriickhaltende Séure, t,gpischer Chablis
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Flaschenweine — Rot jeweils 0781

Primitivo del Salento Appassimento IGT Salende 2800€

aus /\pulien, ein Vollmundiger und intensiv—Fruchtiger Rotwein mit Kraft und beeindruckender Struktur.

Eitna Rosso, DOC 5000€

vom Nordhang des Vulkans Atna auf Sizilien. Hochelegam; und komp]ex mit Noten von roten Friichten
und mineralischen Komponenten.

Rossodi Montalcino, DOC 32.00€
aus der Toscana, wird zu100 % aus Sangiovese hergesteﬂt. [nder Nase Waldbeeren, dunkle Kirschen

und wiirzige /\kzente, die sich auch im Geschmack wiedeneinden.

Nebbiolo Langhe DOC Vigneto Starderi 26.00€
aus der Region Piemont, die T'rauben stammen aus der Bar baresco—gpitzenlage Starderi. Der Wein
wird zwslf Monate in neuen Barriques aus franzssischer Fiche ausge baut und ohne Filtration oder
Kléirung abgeF iille. Ein Power—Nebbiolo der Spitzenklasse mit der Eleganz eines grofsen Piemontesers.

Alkoholfreie Flaschenweine

Die Manufaktur J org Geiger aus Schlat bei Géppingen produziert ausgezeichnete alkoholfreie
schwa bische Weine Hervorragende Essens beg]eiter

Weig:
J org Geiger Manufaktur - WeideuFtig, pr'ickelnd, alkoholfreier PriSecco, 0,751 2200€

Wiesenobst — Holunderbliite - Krauter

Rot:
J org Geiger Manufaktur - Rosenzauber, pr'icke]nc], alkoholfreier PriSecco, O,‘T‘C)l 2200€
ApFe] —Rose — Minze
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Vorspeisen - Suppen (Das Gliick in kleinen Schalen)

Tom Yam

Sauer—scharfe Suppe mit C}\ampignons, Tomaten und Koriander (sauer—scharf),
wahlweise mit Gemiise, (arnelen oder Hishnerfleisch:

VOl  mit Gemiise 12%4f
VIO  mitGarnelen 12%bdf

VIl mitHuhn 25

TomKha

Kokosnuf&suppe mit Champignons, Tomaten und Koriander (scharf), wahlweise mit
(remiise, (qarnelen oder Hishnerfleisch:

VOZ mit Gemiise 12%4f
V12 mit Garnelen 12%bdf

V15 mitHihnerfleisch '2%4f

V14 = Poh Tagek *bdfn
Fine delikate MeeresFrﬁchtesuppe mit Zit,ronengras, Ga]gam,, Tomaten,

Kafﬁrb]éit,tem, Limettensaft, Chilis und T'hai Basilikum (scharf)

V18 -TomDj iid Wunn Senn 1272

G]asnudelsuppe mit geha(;ktem Hiithnerfleisch, Glasnudeln, Morcheln, Karotten,
Seﬂerie, (qurken und Koriander (mild).

V16 - Gieng Liang * >4

Pikante Gemiisesuppe mit Garnelen und Thai Basilikum. Fine Suppe aus Zentralthailand.

6.50€
880€
800€

700€
890€
880€

900€

790€

890€
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Vorspeisen - Snacks

VI7 - Thlmg—Thong, abgj!

Knusprige Weizenteigtéschchen mit Feingewﬁrfe]ten Lwie be]n, Krabben, Kar*toFFe]n,

Karotten und Majs, mit stifd—saurer Sof%e (eine klassische Vorspeise)

V18 - Gung Sa—Weuy1254:2b!

Knusprige Game]en nach thaﬂéndischer Art;, mit siiR—saurer Soke

V19 - Thood Man Pla 4!
(ebratene Fischfrikadeﬂe, rote Cur‘r‘gpaste, grine Bohnen und Kaffir bléttem,
mit siiR—saurer Gurken—FrdnusssoRe (pikant).

V20 - Gai Saté <!
Vier Héhnchenspiefée mit FirdnusssoRe und Gurkensalat

V21 - Pho—Phia Thai®s!
Vier hausgemachte, knusprige Frﬁh]ingsréﬂchen, geﬂ'ﬂlt mit feinen Glasnudeln,

Hithnerhackfleisch und Gemiise und siiR—saurer Soke

V29, — Samosa 124421

Knuspriger Weizem;eig, geFiiﬂt mit (remiise und Currgpulver‘, verfeinert mit
sufd—saurer Erdnusssof&e (vegetar'isch)

V23 —Pak Thood 2

Paniem;es Mischgemiise mit stif3—saurer Er‘dnusssofge (vegetariscm

-10 -

950€

950€

960€

1000€

900€

800€

800€
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Vorspeisen - FOI‘tSGtZUIlg SI]&C](S

V25 - Lilavadee Platte fiir 2 Personen 2400€
V26 - Lilavadee Platte fiir Personen 35500€
Einthalt jeweils:

(zai Saté '

Hithnerfleischspiegchen

Pho—Phia Thai 32<si!
knusprige Fruh]ingsréﬂchen

Thung—Thong abgjl
knusprige Weizenteigtéschchen, geF iillt mit fein gewimceltem (zemiise und Krabbenfleisch

(ung ~Groob +b<!
knusprige Gamelen, mit Kokosraspe]n

Samosa 12.422f]

knuspriger Weizenteig, gefiill:mit Gemiise und Currypulver
Thood Man Pla cde!

ge bral;ene Fischfrikadeﬂe mit stifd—saurer Sofée, Erdnusssof&e und Gurkensa]at ol

V27 - Tofu Thood 2fh 800€

Tofu ge braten; mit siiR—saurer Eirdnusssoge (vegetar'isch)

V28 — Gui Chai Thood *f 8.00€
Fritierte Teigtasche geF iille mit Thai Lauch, dazu Chi]i—Sojasauce (vegetariscm

-11 -
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Vorspeisen - Salate

830 — Som T'am Thai *bde 1880€

Salat aus grinem Papaga und Karottenstreifen mit get;rocknet;en Shrimps, Kno b]auch,
Chﬂis, Limettensaft und Erdnﬁsse, mit Kle breis (el;was scharf bis sehr scharf )

831 - Yam Hedd % 12,00€

Champignonsa]at, gewurzt mit gerosteten Chﬂis, Livie be]n, Minze, Tomaten und
Koriander (et,was scharf bis sehr scharf )

052 — Yam Wun Sen *bde 15.50€
G]asnudelsa]at, gemischt mit Morche]n, Game]en, gehackl;em Hﬁhnerﬂeisch, Chi]is,
Erdniisse, Ingwer, Zwiebeln und Koriander (etwas scharf bis sehr scharf)

533 — Yam Niia * 1880€
Rindﬂeischsa]at, gewarzt mit Chi]is, [wie be]n, Gurken,Tomaten und Korianderblattern

( sauer—scharf)

884 — Yam Pla Miig 410 15690€

Tintenfischsalat mit Chi]is, Lwie be]n, Seﬂerie,Tomaten und Koriander (sauer—scharf)

556 — Liaab (ai *4 15.50€
(rehacktes Hu]mer‘ﬂeisch gewirzt mit getrocknetem Chﬂis, [wie be]n, Minzeblater

und Koriander (sauer—scharf)

536 — Bedd Nam Tok *¢ 1250€
Entenbrustschei bchensa]at, gewarzt mit getrockneten Chﬂis, [wie be]n, Minze Blattern
und Koriander (sauer—scharf)

SB7 - TofuNam Tok *f 1280 €
(ebratene Tofu=Streifen gewurzt mit getrockneten Chﬂis, Lwie be]n, Minze Blattern
und Koriander (sauer—scharf) vegetar'isch

-12 -
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Hauptspeisen — Hiihnchen

Aﬂe Hauptspeisen werden mit Jasminreis a]s Beﬂage serviert

HAO — Paniing Gai *4« 2280€

Hithnerfleisch mit Pané‘mg Currg, grinen Bohnen, Kokosnussmﬂch, Kaffirblatter und
Thai Basilikum (scharf)

H21 - Giing Ped Gai *¢ 2200€
Hiithnerfleisch mit rotem Currg, Bambussprossen, Peperom, Kokosnussmilch und

thailandischem Basilikum (scharf)
HAZ - Giing Gai Fag Thong * 22.850€

Hithnerfleisch mit rotem Currg, Kiir bisstiickchen, Peperonj, Kokosnussmilch und

thailandischem Basilikum ('scharf’)

HA - Ging Khua (rai ¢ 2200€
Hithnerfleisch in rotem Currg, Kokosnussmﬂch, Ananas, Kaffir blattern und

thailandischem Basilikum (scharf)

HAZ - Giing Khiaw Waan Gai *¢ 2280€

Hithnerfleisch mit griner Currgpaste, Kokosnussmﬂch, Mimauberginen,
Bam bussprossen, grine Bohnen und thailandischem Basilikum (scharf)

H48 — Massaman Gai © 22.90€
Hithnerfleisch mit Massaman Currg, Erdniissen, Kokosnussmilch und Kartoffeln

(leicht scharf) Ain orienzaﬁscﬁes/ﬁgﬁ&gfzt

HA6 - Giing Pha Gai *¢ 2200€
Fin Currggericht, mit Hﬁhnerﬂeisch, frischem Chi]is, Ga]gam;, Zit,ronengras,
Kaffirblattern und Knoblauch mit thailandischen Auberginen, grine Bohnen,

Bam bussprossen, Peperoni und scharfem Basilikum (sehr scharf)

HA'7 - (Grapao (ai 1#%2f 22.90€
Hithnerfleisch mit Chi]js, Kno b]auch Peperoni, grine Bohnen, Zwiebeln und scharfem Basilikum (sehr
scharf). Ain [;ieb/mg%jericﬁz von Nord— bis Siidrhailand

-13-
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Hauptspeisen - FOI"tSGtZl]Ilg Hﬁhnchen

Aﬂe Hauptspeisen werden mit Jasminreis a]s Bei]age serviert

HA8 - Gai Pad Khing!2%afn 22.00€
(rebratenes Hithnerfleisch mit lngwer, Mor*cheln, [wie be]n, Paprika, Champignons und
Liauch (pikam;)

H29 - Pad Prig Khing Gai *¢ 22.80€
(rebratenes Hithnerfleisch mit roter Currgpast,e, grine Bohnen, Peperoni und

Kafﬁrb]éittem (SC}]EIFF)

H80 — Gai Pad Medmamuang 1##2bdfhn 22.90€
(rebratenes Hithnerfleisch mit Cashewnﬁssen, Lauch, Lwie be]n, Paprika, Champignons
und Chi]ispaste ‘Nam Prik Pao’ (pikam,)

H&1 - Priaw Waan (zai %! 22.90€
Hithnerfleisch mit rFomat;en, Gurken, Ananas, Karotten, Trauben und Lauchzwie be]n,

insifd—saurer Sof&e (sufg—sauer)

H&2 — Gai Gratiam Prig Thai 1254 22.80€
(rebratenes Hithnerfleisch mit Kno b]auch, Pfeffer und grinen Bohnen (mﬂd )
Ein sehr beliebtes Gericht

H&% — Pad Pak Ruamid Gai 12542/ 2200€

Plcannengerﬁhrte (semiisekombination mit Hithnerfleisch (mild)

-14-
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Hauptspeisen — Ente

HB0 - Giing Bedd Yang * 2580€

Em;enschei bchen inrotem Currg, Kokosnussmﬂch, C}\er*rgtomat;en, Trau ben, Lgchees,
Ananasstiickchen

und T'hai Basilikum (scharf)
H61 - Giing Khiaw Waan Bedd * 23.50€

Em;enschei bchen in griinem Currg, Kokosnussmﬂch, Bam bussprossen, Miniau berginen,

grine Bohnen und T'hai Basilikum (scharf’)
HB2 - Bedd Pad Medmamuang 2% bdfhn 23.50€

(rebratene Entenscheibchen mit Cashewniissen, Lauch, Lowie beln, Paprika,

Champignons und Chi]ispaste ‘Nam Prik Pao’ (pikant)
HB3 — Priaw Waan Bedd 6! 23.50€

(zebratene Entenscheibchen mit Tomat,en, Gurken, /\nanas, Karotten, Trau ben,
Paprika, Zwiebe]n und Lauch in siiR—saurer doRe (siifé—sauer)

HB4 - Bedd Pad Khiemao 12%2f» 23.850€
(rebratene Entenscheibchen mit Chilis—Kno b]auchso@e, Au berginen, Bohnen,
Bambusstiickchen und Thai Basilikum (scharf bis sehr scharf)

HGB8 — Pad Pag Ruamid Bedd '28%afn 23.50€

(rebratene Entenscheibchen mit pFannengeruhrter (remiisekombination (mild)

HB6 — Bedd Pad Prig Thai Oon * 23.50€

Entenschei bchen, mit Kokosnussmilch ge bral;en, mit griner Currgpaste,
frischem PFeFFer, grine Bolmen, Bambussprossen, Miniau berginen und

T'hai Basilikum (scharf)
HGB7 - Bedd PadKhing 2%/ 2580€

(rebratene Entenscheibchen mit lngwer, Morche]n, Zwiebe]n, Champignons,
Paprika und Liauch (pikant)

-15-
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Hauptspeisen —Rind

H70 - Pan:ing Niza *-
Rindfleisch mit Panéng Currg, grinen Bohnen, Kokosnussmﬂch, Kaffirblattern und
T'hai Basilikum (scharf)

H71- Ging Khiaw Waan Niia *¢
Rindfleisch in grinem Currg, Kokosnussmﬂch, Bam bussprossen, Miniau berginen,

grine Bohnen und T'hai Basilikum (scharf)
H72 - Ging Ped Niia *

Rindﬂeisch mit rotem Currg, Kokosnussmﬂch Bam bussprossen, Miniau berginen,

Peperoni und T'hai Basilikum (scharf)

H7® — Niia Pad Prig Thai—Oon *¢

Rindﬂeisch, mit Kokosnussmilch ge braten, mit hausgestampﬁ;er griner Currgpaste,

frischem PFeFFer, Bam bussprossen, Miniauberginen und T'hai Basilikum (scharf)
H7% - Giing Pha Niia *

Fin Currggericht, mit Rjndﬂeisch, frischem C}\ilis, Ga]gant,Zitronengras, Kaffir bléit;l;em,
Knoblauch und thailandischen Au berginen, grine Bohnen, Bam bussprossen, Peperoni

und scharFem Basi]ikum (sehr SC}]EIT'IC)

H78 - Niia Pad Medmamuang 1%#2bdfhn
Rindﬂeisch, ge braten mit Cashewnﬁssen, Lauch Lowie beln, Champignons, Paprika
und Chi]ispaste ‘Nam Prik Pao’ (pikam,)

H76 - Grapao Niia %26
Rindﬂeisch, ge braten mit Chﬂis, Kno b]auch, Peperoni, grine Bohnen, Zwiebeln und
scharfem Basilikum (sehr scharf)

H7'7 - Niia Pad Nam Man Hoy 1%k

Rindﬂeisch, ge brat,en mit Austemsof&e, Brocco]i, Karotten, Sesamsamen,

Cocktailtomaten und Shitake Pilzen (mild)
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Hauptspeisen - Fisch

H90 Plaa Shuu—Shii *

GG‘ bratene Dorade (88HZ) Versehen mit rotem CUPPH, KOkOSHUSSHIﬂC}], Peperoni,

gri'me BO}]HGH lll'ld KaFFiI‘ b]éttem (schar‘F)

HO1Plaa Jian 124adfin
(zebratenes Lachsfilet mit Ingwer, Paprika, Lwie be]n, Se"erie, Tomal;en, Morcheln

und Koriander (wiirzig)

HO® Plaa Liad Prig 12424
(ebratene Dorade (ganz) mit Chilis—Kno blauchso@e, grinen Bohnen und
T'hai Basilikum (scharf)

Hauptspeisen - MGBI‘GSFI‘ﬁCl’lte

HIOO - Gung Shuu Shii ***

Game]en, Versehen mit rotem Currg, Kokosnussmﬂch, griinen Bohnen, Peperoni und

Kafﬁrb]éittem (SC}]EIFF)

HIO1 - Ging Khiaw Waan Gung b

(rarnelenin grinem Currg, Kokosnussmﬂch, Miniau berginen, Cockl;aﬂt,omaten,
Bam bussprossen und thailandischem Basilikum (schar‘le)

H102 - Giing Khua Gung *>¢
(qarnelenin rotem Currg, Kokosnussmﬂch, Ananasstu(:kchen, Cocktailtomaten und

T'hai Basilikum (scharf)

HI0® - Gung Pad Nhomai Farang 2%:bfkn - —saison bedlngr —
(rarnelen, gebraten mit griinem Spargel, Bambussprossen, Cocktailiomaten,

Shiitake Pilzen und Karotten (mﬂd).
Hinweis: Nur wenn griner Sparge/in guter Cualitiit verfii gﬁarist.

HIOZ ~ Gung Pad Prig Thai~Oon ¢

Game]en, mit Kokosnussmilch ge brat;en, mit griner Currgpaste, frischem PFeFFer,

Bam bussprossen, Miniau berginen und T'hai Basilikum (scharf)
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Hauptspeisen - FOPtSGtZUIlg MGGI‘GSFI"iiC]’ltG

HI08 - Pad PrigKhing Gung *¢ 2200€
Game]en, ge braten mit roter Currgpaste,gr‘ime Bohnen, Peperoni und

Kaffirblattern (scharf)

HIOG — Pad Pak Ruamid Gung #4257 22.90€

Plcannengerﬁhrte (semiisekombination mit Garnelen (mﬂd)

HIO7 - Grapao Plaa Miick 12%2f 2400€
Tim;enﬁsch, ge braten mit Chilis und Kno blauch, Peperoni, Lwie be]n, grine Bohnen
und T'hai Basilikum (sehr scharf)
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Hauptspeisen - Vegetarisch

H200 — Pad Pag Ruamid Tofu25%a<sf 2000€
PFannengerﬁhrtes frisches Mischgemﬁse mit T ofu (mﬂd)

H201 - Paniing Pag *¢ 2080€
Verschiedenes frisches Gemiise in Panéing Currg, Kokosnussmilch und

Kaffirblattern (scharf)

H202 - Giing Khiaw Waan Tofu *4f 2080€

Tofuin grinem Currg, Kokosnussmﬂch, Thai Auberginen, Bambussprossen und

thailandischem Basilikum (scharf)

H203 —Massaman Tofu ¢ 2080€
Tofuin Massaman Currg, Kokosnussmﬂch, Kartoffeln und Eirdniissen (eicht scharf)

H20% - Tofu Pad Medmamuang 1%%2bdfhn 2180€

Tofu ge braten mit Cashewnﬁssen, Lauch Lowie beln, Paprika, Champignons und
Chﬂipast,e (pikant)

H208 - TofuPad Nhomai Farang 1#%:bf - saisonbedlngt - 2180€

Tofu ge braten mit grinem Sparge], Bambussprossen, Cocktaﬂtomaten, Shiitake Pilzen

und Karotten (mild) Hinweis: Nur wenn griiner Sparge/in guter Qualiit verti gﬁar ist.

H200 - Tuua York Pad Tofu 12%ab.fka 2090€
Plcannengerﬁhrte SQ]' asprossen mit Tofu, Shiitake Pi]zen, Se]lerie, Frﬁh]ingszwie beln,
Paprika und Sesamo| (mild)

H207 - Grapao Tofu 1#%2f 2090€
Tofu, ge braten mit Chi]j, Kno blauch, Peper*oni, grinen Bohnen, Zwiebelnund
scharfem T'hai Basilikum (sehr scharf)

HZ08 - Pad Prik Khing Tofu * 2090€

(e bratenes Tofuinroter Currgpaste und mit grunen Bo]men, Peperoni und

Kafﬁrb]éittem (SC}]EIFIC)
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Hauptspeisen — Fortsetzung Vegetarisch

H209- TofuPad Khiemao '%%f» 2180€
Tofu ge braten mit Chili—Kno blauchsof&e, Auberginen, Bohnen, Bambusstiickchen und
Thai Basilikum (scharf bis sehr scharf)

H210 - Tofu Gratiam Prig Thai 128%afn 2090€
Gebratener TofumitKno b]auch, Pfeffer und grinen Bohnen (mild)

H211 - Priaw Waan Tofu 62! 2090€
Tofu ge braten mit T'omaten, Gurken, Ananas, Karotten, Trau ben und Lauchzwiebeln
in siiR—saurer SoRe (siiss—sauer)

H212 - Gaeng Ped Tofu * 2090€
Tofuin rotem Cur‘rg, Kokosnussmﬂch, Bambussprossen, Peper*oni und thailandischem

Basilikum (scharf)
H215 - Gaeng Tofu Fag Thong * 2180€

Tofuinrotem Currg mit Kiir bisstiickchen, Peperonj, Kokosnussmilch und

Thai Basilikum (scharf) Super ~lecker
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Hauptspeisen - Bratreis

Khao Pad
(rebratener Reis nach thailandischer Art mit Tomaten, Zwie beln, Lauch, Fiern,
sowie verschiedenen thailandischen Spezia]gewﬁrzen (mﬂd), wahlweise mit:

B300 — Huhn (Khao Pad Gai) 12%2<f 2080€
B80! - Garnelen (Khao Pad Gung)!#%2b<f 2180€
B5002 - vegetarisch (Khao Pad Pak) 72/ 1900€

Hauptspeisen — Nudeln

NB0Z Pad Szi—iew 1242 2180€
(rebratene Reisnudeln mit Hﬁhnerﬂeisch Brocco]i, Eiern und dunkler qu asoRe (mild)

Pad Thai

(sebratene Reisnudeln mit ToFu, Eiem, Erdnusse, Fr‘iihlingszwie belnund Soj asprossen,
wahlweise mit:

NB03 — Huhn 12%acefl 2190€
N304 — Garnelen 1%4abeef] 22.90€
N&08 - vegetarisch 1#4acef] 2000€
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Lusatzliche Bei]agen

Reis (klein) 500€
Reis (mittel) 0.20€
Reis (grofg ) 0.90€
Eiernudeln (klein) 400€
Eiernudeln (mittel) 0.20€
Eiernudeln (gr‘oﬁ ) 820€
Reisnudeln (klein) d90€
Reisnudeln (mittel) 0.20€
Reisnudeln (gr*oﬁ ) 820€
(qlasnudeln (klein ) 4950€
(flasnudeln (mittel) 0.80€
(flasnudeln (gr*oﬁ ) 890€
SoRe (Frdnuss oder siiss—sauer) * 280€
Klebereis d90€
Spiegelei (oben drauf”) 5,00€
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Nachspeisen

D1 - Gluay Thood 'e<sk
(sebackene Banane (oder Ananasscheiben) mit Honig, Vanillegis und Sahne

D2- G]uag Buad Shii

Banane, gegartin Kokosmilch und Palmzucker

D3 — Taro Buad Shii
Taro, gedartin Kokosmilch und Palmzucker

D4 - Eis

Mit Fis geF illte exotische Fr‘iichte in eigener Fruchtschale, wah]weise:

Kokosnuss 2
Orange 28
Mango 128
Zitrone 128
Ananas ¢

Hokkaido Melone 2

Neu: D& - Eiscreme Thood Rum

Fine grofte frittierte Vanﬂleeiskugel im brennenden Teigmam,e], aufen warm und
innen eiskalt: dariiber Schoko— und Karamellsauce und daneben etwas S(;Hagsahne

[Dasist (fergumer/

Neu: DB - Thai Roti (New)

Thailandischer Pfannkuchen (Pancake), etwas knusprig; uberzogen mit stifder

Kondensmilch

MIYIIZ S00000 /G’CA’ er
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Informationen

[usatzstoffe

1= mit FarbstofFEI00 - E180

2= mit Konservierungsstoff

3 = mit Antioxidationsmittel E&10 ~ :621

4 = mit Geschmacksverstarker 620 - 6586
6 = mit Fisensalze (geschwarzt)

6 = mit SuRstoff

7 = mit Phosphate

8 = gewachst

9= coffeinhaliig

10= Chininhahig

A]lergene

al = g]utenhaltiges GeLreide, GGI’SLG

aZ = glutenhaltiges Getreide, Weizen

b =Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
¢ = Eier und Eiererzeugnisse

d =Fisch und Fischerzeugnisse

e = Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
f'=Soja und Sojaerzeugnisse

g = Milch und Milcherzeugnisse (einschlieglich Liaktose)
h = Schalenfriichte und —erzeugnisse
(zB.. Cashewniisse)

i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

j = Senf und Senferzeugnisse

k = Sesamsamen UI]d - erzeugnisse

| =Schwefeldioxid und Sulphite (80y)
(z.B.Essig : 220 - E 228)

m= Lupinen und Lupinenerzeugnjsse

n= Weichtiere und ~erzeugnisse

(Z. B Timenﬁsch, Schnecken, Abalone, AUSLGI‘H UIld Musche]n)

Fragen Sie unser Ser‘vicepersona] fir detaillierte Anga ben zu A]]ergenen und Zusatzstoffen zu den einzelnen Speisen und

Getrénke
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